Lekvaros palacsinta vanilia ntettel

e 100 g Mester palacsintapor

e 200 ml széda

e 1tojas

e 2 evokanal étolaj a tésztaba, (esetleg plusz olaj a siitéshez)

Toltelék:
e 2009 baracklekvar

Ontet:
e 500ml viz
2 tojassargaja

e | nagy kanal Mester vanilia puding
e 1 tedskanal vanilia cukor
e levo kanal novényi italpor
e izlés szerinti cukor
Elkészitése:

A palacsinta tészta hozzaval6ibol elkészitjiik a tésztat 30 percig allni hagyjuk, majd mindkét
oldalat palacsinta siitbben megsiitjiik. Elkészitjiik az ontetet : a ndvényi italport €s 400ml vizet
feltesziink foni, a tojas sargajat vanilia cukrot, vanilia pudingot simara keverjiik és fel f6zziik
a vizben izlés szerinti cukorral. A palacsintakat megtoltjiik barack lekvarral.

Hérom darabra vagjuk és egymas mellé tessziik egy edénybe €s a vanilia Ontettel ledntjiik,
stitében pirosra siitjiik, melegen és hidegen is talalhato.



